
加須学校給食センター １１月の献立紹介 

 

 

（小 ４日、中 ４日） 

今月は『彩の国ふるさと学校給食月間』です。これは、給食で提供される郷土料理や地

元の食材を通して、埼玉県のことを知ってもらい、もっと好きになってもらおうという取

り組みです。 

今月の給食では、埼玉県全体で食べられている『呉汁』や、行田市の『ゼリーフライ』、

秩父地方の『みそポテト』など、埼玉県の郷土料理をたくさん取り入れています。 

また、加須市産のお米や大豆、みそ、香り豚、きゅうり、長ねぎ、白菜、キャベツ、ま

いたけも使います。 

 

 

 

 

（小２７日、中２０日） 

埼玉県の郷土料理である「みそポテト」と「ひもかわうどん」を取り入れました。 

「みそポテト」は、じゃがいもの天ぷらに甘めのみそだれをかけた、秩父地方の郷土料理

です。農業の合間などに食べる小昼飯として食べられてきました。 

また、「ひもかわうどん」は、入間郡や比企郡の郷土料理で、季節の野菜を入れた汁に、

幅の広いうどんを入れたものです。深谷市では「煮ぼうとう」、秩父地方では「おっきりこ

み」と呼ばれています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


