
 

講座名 講座日 申込締切日 参加費 定員 

草餅と浅漬け 4月 11日 3月 16日 800円 16人 

いが饅頭と浅漬け 5月 16日 4月 16日 800円 16人 

カリカリ梅漬けと梅味噌ドレッシング 6月 6日 5月 15日 800円 16人 

手打ち冷汁うどん 7月 4日 6月 15日 800円 16人 

栗ごはんと筑前煮 9月 26日 8月 19日 800円 16人 

新米と呉汁・里芋の煮っ転がし 10月 10日 9月 14日 800円 16人 

塩あんびんといちじくのワイン煮 11月 7日 10月 14日 800円 16人 

地粉の手打ちそば 12月 12日 11月 18日 800円 16人 

手づくり味噌(樽付き)1月 1月 16日 12月 16日 5000円 15人 

キムチとごはん 1月 23日 12月 16日 800円 16人 

こんにゃくと白和え 2月 13日 1月 14日 800円 16人 

手づくり味噌(樽付き)２月 2月 20日 １月 14日 5000円 15人 

桜餅と菜の花のおひたし 3月 6日 2月 17日 800円 16人 

講座の場所 講座開始時間 

加須未来館２階 調理実習室 通常は、９：３０～ 手づくり味噌は、１０：００～ 

 

 

申込対象者 申込開始 申込方法 

18歳以上 講座の３ケ月前～ 加須未来館の窓口 FAX はがき 

【申込みの必須事項】 

希望講座名 郵便番号 住所 氏名(フリガナ) 電話番号･ＦＡＸ番号） 

 

〒347-0002 加須市外野３５０－１ TEL：０４８０‐６９‐２１６０ FAX：0480‐69‐2161 
加須未来館  《申込み先》 講座担当者まで  


